
À saint-pé-d’ardet

Vous propose

la nouvelle carte
« AUTOMNE_HIVER»

Pizza au feu de bois

du Vendredi au Dimanche
De 18h à 21h

P o u r c o m m a n d e r

j a c q u e s
0 6 . 2 4 . 3 3 . 2 3 . 1 8

th ie rry. jacq uest rai teu r@ oran ge . fr 
https://thierryjacquestraiteur.eatbu.com

JACQUES_RESTAURANT-TRAITEUR : RCS TOULOUSE SIREN N°842 750 341

J a c q u e s

Restaurant 
t r a i t e u r
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Mozzarella_jambon blanc_basilic
parmesan_tomates cerises_olive_origan_huile d’olive vierge

12,00€

13,00€

13,00€

 La Végétarienne
Mozzarella_oignon_courgette_poivron_Champignon
tomate cerise_parmesan_olive_origan_mascarpone
après cuisson : roquette

L’Espagnole
Mozzarella_oignon_poivron_Chorizo_tomate cerise
parmesan_olive_origan
après cuisson : jambon cru et roquette

 L’Espelette
Mozzarella_oignon_poivron_courgette_tomate cerise
parmesan_olive_piment d’espelette_origan
après cuisson : jambon cru et roquette

 La Napolitaine 13,50€
Mozzarella_oignon_ail_filet d’anchois_câpre_tomate cerise
parmesan_olive_origan_après cuisson : roquette

16,00€ La Gersoise
Mozzarella_oignon_tomate cerise_Confiture de figues
pignon de pin_parmesan_olive_origan
après cuisson : magret de canard fumé et roquette

Les Blanches (Base Mascarpone)
 La Bianca 9,50€

Mozarrella_ail_parmesan_olive_origan_après cuisson : basilic

 L’Estive 12,50€
Mozarrella_oignon_fromage de chèvre_noix_miel
confiture myrtille_parmesan_olive_origan_après cuisson : basilic

13,50€ La Pyrénées
Mozarrella_oignon_lardon fumé_Bethmale_oeuf
parmesan_olive_origan

 La Poulet curry 14,00€

Mozzarella_jambon blanc_basilic
parmesan_tomates cerises_olive_origan_huile d’olive vierge

12,00€

13,00€

13,00€

 La Végétarienne
Mozzarella_oignon_courgette_poivron_Champignon
tomate cerise_parmesan_olive_origan_mascarpone
après cuisson : roquette

L’Espagnole
Mozzarella_oignon_poivron_Chorizo_tomate cerise
parmesan_olive_origan
après cuisson : jambon cru et roquette

 L’Espelette
Mozzarella_oignon_poivron_courgette_tomate cerise
parmesan_olive_piment d’espelette_origan
après cuisson : jambon cru et roquette

 La Napolitaine 13,50€
Mozzarella_oignon_ail_filet d’anchois_câpre_tomate cerise
parmesan_olive_origan_après cuisson : roquette

16,00€ La Gersoise
Mozzarella_oignon_tomate cerise_Confiture de figues
pignon de pin_parmesan_olive_origan
après cuisson : magret de canard fumé et roquette

Les Blanches (Base Mascarpone)
 La Bianca 9,50€

Mozarrella_ail_parmesan_olive_origan_après cuisson : basilic

 L’Estive 12,50€
Mozarrella_oignon_fromage de chèvre_noix_miel
confiture myrtille_parmesan_olive_origan_après cuisson : basilic

13,50€ La Pyrénées
Mozarrella_oignon_lardon fumé_Bethmale_oeuf
parmesan_olive_origan

 La Poulet curry 14,00€

LES PIZZAS LES PIZZAS LES PIZZAS
Les Rouges (Base Tomate) Les Rouges (Base Tomate) Les Rouges (Base Tomate)

 La Margherita
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 La Poulet curry 14,00€
Mozzarella_oignon_carotte_poulet mariné_curry_parmesan
olive_origan

 La Burrata 15,50€
Mozarrella_oignon_burrata_tomate cerise_basilic_parmesan
olive_origan_après cuisson : jambon cru et roquette

 La Crevette 16,50€
Mozarrella_oignon_courgette_poivron_crevette_tomate
cerise_persillade_parmesan_olive_après cuisson : roquette

I . P . N . S
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